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昼食の後に訪れたのは、創業１９０８年のおぼろタオル(株)さんです。 

会社の名前にもなっている『朧(おぼろ)染め』特許を取得し、手間暇かけて質の高いタ

オルを製造されています。全国では珍しく一貫生産でタオルを製造されていて、工場の

見学では実際の行程を間近で見ることができます。細い糸を粗く織り上げることでいつ

までもふんわりとした柔らかいタオルができるそうです。安価な国外のタオルが出回る

中、100 年の伝統と歴史を守りながらも新しい商品を開発されています。 

 

 

 

 

 

 

 

 

加藤社長より製造過程の説明         おぼろ染めの行程 

 

最後にお邪魔したのは、下津醤油㈱さんです。創業１８５６年の老舗醤油店である下

津醤油㈱さんは醤油の他にもぽん酢や焼肉のたれといった多くの商品を製造されてい

る会社です。年間約５０種類ものサンプル造りに力を注ぎ、約３日間で試作を

開発されるそうです。素早くお客様のニーズに合った商品が提案できること

が大きな魅力です。会社内の直売所で商品の購入が可能な他、利兵衛だんごと

いうオリジナルのみたらし団子も販売されているそうです。 

                 

 

 

 

 

 

 

 

下津社長より会社概要の説明          工場内の概要説明 

 

以上委員会レポートでした！！どの会社にも熟練の職人さんの技が光っていて、日々

の生活の中で馴染みある物がどの様に作られているか勉強になりました。一度興味のあ

る企業にお問い合わせ、または足を運んでみてください。 

最後に当日お世話になった皆様ありがとうございました。 

    作成者：津商工会議所 津の観光文化を発展させる委員会 担当者 


